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wysoczyznie Drohiczyfiskiej, w wojewodztwie podlaskim.
Cechg charakterystyczng tego regionu sg nieskazitelnie
czyste laki, rzeki i pola uprawne. Nie dziwi wiec, iz Podlasie
stanowi swoistg oaze zdrowej, naturalnej zywnoéci. Wlaénie
w tym tkwi sekret wySmienitych wyrobdéw, ktére mamy
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'/A_IT\‘ Ciechanowiec is a lovely town located in Wysoczyzna
Drohiczyniska, in the province of the Podlasie region.
Impeccably pure meadow land, rivers and farmland are the
characteristic features of this region. Thus, it’s not
a surprising fact that Podlasie has become an oasis of healthy
and natural food. And in this fact lies the secret of delicious
meat products we have the pleasure of offering to You.

" Ciechanowiec ist ein bezauberndes Stéddtchen, das in
der Drohiczynska Hochebene, in der podlaskie Woiwodschaft
liegt. Die charakteristischen Eigenschaften dieses Gebiets
sind reine Wiesen, Fliisse und Felder. Es ist also kein Wunder,
dass Podlachien eine eigenartige Oase der gesunden und
naturalen Nahrungsmittel bildet. Genau darin steckt das
Geheimnis der vortrefflichen Produkte.

Gl R mi e T _— LlexaHoBeL, — 3TO oOuvapoBaTenbHLIA FOPOAOK, KOTOpPLIA
o - — ot HaxoauTtcsi B [pOXMYMHCKOM paiioHe, B [oaNscKkOM BOEBOACTRE.
' . 5 XapakTepHas 4YepTa 3T0ro paiioHa - 310 6e3ykOpU3HEeHHO YUCTLIe
nyra, pekv U CenbCKO-X03sINCTBEHHbIe yroausi. He yaAUBUTENkLHO,
yto [llognsicke - 3T0 cBoeoOpasHbii 0asnc 340POBOW,
HaTypanbHOM nuwy. MEeHHO B 3TOM M 3aKnioyaeTcsl cekpet
3aMeyvaTenbHbIX M3denui, KoTopble Mbl Bam ¢ yooBonbCTBUMEM
npencTaensiem.
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B Zaklady Miesne Stét Polski w Ciechanowcu istnieja od 2000 r. Oferowane wyroby
lacza w sobie tradycyjne receptury - bedgce skarbnicg polskiej kultury kulinarnej, z uznanymi
rynkowymi nowinkami. Ponadto spelniajg najostrzejsze wymagania jakoSciowe. Zaklad
w Ciechanowcu posiada certyfikat unijny, a takze system kontroli ochrony jako&ci HACCP.

Klienci od lat chetnie siegaja po wyroby Stolu Polskiego, gdyz kojarza sie z najwyzsza jako&cig
oraz niezapomnianym smakiem rodzinnego domu.
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Zh The meat plant Stél Polski (Polish Table) in Ciechanowiec was founded in 2000. The
products being on offer by St61 Polski are the combination of traditional prescriptions — being
tresury of the Polish culinary art — with the recognized market novelties. Additionally, the
products offered by Stét! Polski meet the most stringent quality requirements. The
manufacturing plant in Ciechanowiec is proud of the E.U. certificate, as well as of the inspection
system of the protection of quality HACCP. Our clients have been opting for the offer of Stot
Polski for years since these products are associated with the highest quality and unforgettable
taste of a family home.

== Die Fleischbetriebe Sté6l Polski (Polnischer Tisch) in Ciechanowiec bestehen seit
dem Jahre 2000. Die angebotenen Produkte verbinden in sich die traditionellen Rezepturen, die
ein Schatz der polnischen Kochkultur sind, mit den anerkannten Marktneuigkeiten. Auerdem
entsprechen sie den schérfsten Qualitiatsanforderungen. Der Betrieb in Ciechanowiec hat das
EU-Zertifikat und auch das HACCP System der Qualitatskontrolle. Die Kunden wihlen seit
vielen Jahren die Produkte von St6t Polski (Polnischer Tisch), weil sie mit ihnen hochste
Qualitit und unvergefllichen Geschmack des Familienhauses assozieren.

= MsicHble npeanpusaTtna “Cton nonbckui” B LlexaHoBue cyuwectBytor ¢ 2000 roga. MpoaykThl,
KOTOpble Mbl Npeanaraem, o6bLeanHAIOT B cebe TpaguLMOHHbIE PeLieNTYpbl — COKPOBULLIHULLY NONbCKOW
KYJIMHAPHOW KyIbTYPbl — C YY4ETOM COBPEMEHHbIX TEHASHLMIA N HOBOBBEAEHWUM pbiHKA. Hawy npoayKThbl
COOTBETCBYIOT BbICOKMM CTaHAapTam KavecTsa. [peanpuatua B LiexaHoBUe oGnagaioT ceptucunkarom
EC, a Takke ceptncdukatom cuctembl KoHTpons kavectBa HACCP. KnueHTbl OXOTHO BbiOMpaioT
npodykTbl “CTona nonbCKoro”, NOTOMY YTO OHU ACCOLMMPYIOTCA € CaMblM BbICOKMM KaveCcTBOM
1 AOMALLHUM BKYCOM.
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B Wedliny z logo Stét Polski to szeroka gama wysmienitych wyrobéw
poczawszy od szynek, baleronéw, poledwic i kietbas, a na pasztetach, kaszankach,
mielonkach i salcesonach skoficzywszy. Wybrane produkty oferowane sg takze
w formie plastréw w nieduzych, estetycznie opakowanych porcjach. Uwage warto
poéwieci¢ tez bogatemu wyborowi kietbas suchych i podsuszanych. Wéréd nich
znajdujg si¢ miedzy innymi wySmienite kietbasy: jalowcowa, mysliwska,
zywiecka...
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vdInY Cured meats under the brand of Stét Polski (Polish Table) represent a full
range of delicious meat products such as hams, cured pork shoulders, pork
girloins, sausages, terrines, blood sausages, luncheon meats, brawns. Selected
products are also offered in the form of slices packed in small and esthetic
packagings. In Stol Polski offert there is also a rich choice of dry and semi-dry
sausages, for instance Juniper Sausage, Hunter’s Sausage, Zywiec Sausage...

Wiirste mit dem Logo Stét Polski (Polnischer Tisch) sind eine
umfangreiche Auswahl von késtlichen Produkten, die mit Schinken,
Rollschinken, Lenden und Wiirsten anfingt und mit Pasteten, Griitzwiirsten,
Friihstiickfleisch und Presswiirsten endet. Die ausgewéihlten Produkte werden
auch als Scheiben in nicht groflen, dsthetischen Verpackungen angeboten. Es ist
auch empfehlenswert, ein Augenmerk auf die reiche Auswahl trockener Wiirste zu
legen. Unter ihnen gibt es leckere Wiirste: Wacholderwurst, Jagerwurst und
Zywiecka Wurst...

= Kon6acbl Mapku “CTon NONbCKWiA” - 3TO LUMpOKasi raMma 3aMedaTtellbHbIX
uapenuii. HaumMHas ¢ BETUMH, pyneToB, NoneHABUL U konbac, U 3aKkaH4YMBas NaluTeTamu,
KpOBSIHbIMM konbGacamu, TyWEHKaMM W 3enblamu. HekoTopble NPOAYKTH  Mbl
npeanaraeM Taioke B chopMe Hapesku B HeGONbLUMX 3CTETUYHO 3aBEPHYTHLIX MOPLMSX.
OT1gensHOro BHUMaHUSA AOCTOEH Takke 6oratbiil BbIGop cyxux konbac. K Hum otHocsTes,
MeXay NpoYUM, Takue 3aMedartenbHble Konbachl, Kak: MOXOKEBETIOBas, OXOTHUYbLSA,
XuBeLkas...
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B  Wedliny z goralskiej beczki” to starannie wyselekcjonowana seria
wyrobow mocno wedzonych na goéralska nute. Tajemnica niepowtarzalnego
smaku i wyraznego aromatu wedzenia tkwi w umiejetnie dobranym dymie
z drewna. Jedynie najwybitniejsi masarze potrafia osiaggna¢ idealng harmonie
smaku i aromatu dlugiego wedzenia.
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zdinY “Wedliny z Goralskiej Beczki” (“Cold cuts & sausages from the
highland barrel”) —is a name of an exquisitely selected line of products intensively
smoked which preserve the highland taste. The secret of the unique taste and
distinet aroma of smoking lies in the professionally selected smoke from wood.
Only the most outstanding butchers are able to achieve the balance between taste
and aroma of along-lasting smoking.

= “Wiirste aus dem Fass der Bergbewohner” (,,Wedliny z géralskiej beczki“)
sind eine sehr aufmerksam ausgewihlte Serie der stark auf “goralische” Art und
Weise gerducherten Produkte. Das Geheimnis des einmaligen Geschmacks und
des sinnfilligen Aromas der Réucherung steckt im geschickt gewéihlten
Réucherholz. Nur ausgesprochen begabte Wurstmacher kénnen die ideale
Harmonie des Geschmacks und des Aromas mithilfe langer R&iucherung
erreichen.

- “KonbacHble nagenvsi u3 ropanbckon 6oukn” - 310 cTaparenbHo otobpaHHas
Cepysl CUIbHO KOMYEHbIX MOo-ropanbcku. CekpeT HEMOBTOPUMMOIO BKYCa U OTUYETNIMBOTO
apomaTa U3fenuii 3akniovaeTca B crielmanbHo nogobpaHbiX copTax ApeBecuHbl Ons
MOSYMEHMSA KOMTUIBHOIO AbiMa. TONbKO Camble TanaHTIMBbIe npoussoguTenu konbac
3HAIOT, Kak A06UTbLCA rapMOHUK BKyCa M apomara KOM4YeHus!,
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Leng, Za Gierlil;s/ Zeit / Beruyia spemén epra
3. ki 1 Giere, }?olksm"m from Gierek’s times/
Wi Jak za G S Zeit / Brupesica Bpemén Iepxa
% Bajeyy, -5t Wi (;,-e,lz("’ / Sausage from Gierek’ times/
Gekocy, o Gierky / =8 Zelt / Koabaca spewé Iepia

e" Cured pork shoulder from Gierek’ times/
1 Wie zu Giereks Zeit / Pyner spemen Iepka g
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B Czasy Polski Ludowej dawno minely, bezpowrotnie przeszly do historii.
dest jednak co$, za czym tesknimy. Dzi§ z rozrzewnieniem wspominamy smak
6wezesnych wedlin, ktéry pamigtamy z rodzinnego domu. Po latach znéw mozemy

rozkoszowaé nim podniebienie. Tym razem bez koniecznoéci stania w dlugich
kolejkach!
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74Ix The times of People’s Poland are now far behind us. However, there is
something, we hanker for that. Today we look back into the distant past and with
a certain dose of tenderness recall the taste of cured meats of the time — the taste
we remember from our family home. Years later, we can still satisfy our palates
with this unique taste and not being forced to stand in queues for long hours!

Die Zeit der Volksrepublik Polen ist léngst vergangen, sie ist fiir immer
dahin. Da gibt es aber etwas, wonach wir uns sehnen. Heute riihrt uns die
Erinnerung an die Wiirste zu Trénen, die wir vom Familienhaus kennen. Nach
vielen Jahren konnen wir sie wieder genieflen. Diesmal ohne lange Schlange
stehen zu miissen.

= BpemeHa Monbckoi HapogHoi Pecrnybnuku yxxe npowinu, yLwunM Ha Bceraa, Ho
TaM ecT 4To-HMbyab Yero Ham He xBaTaeT. CerogHs C TPeneToM BCNOMWHAEM BKYC
TORAALLHbIX KONBacHbIX N3aenuii, KOTOpbI Mbl MOMHUM C AeTCTBa. Yepes MHOrO NeT Mbl
HaKoOHeL-TO CHOBa MOXEM HacnaxgaTbCA 3TUM BKycoM. Tenepb yxe 6e3
HeoBX0AMMOCTH CTOSIHUA B ANIMHHbIX ovepeasix!
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Bl Wyroby Mistrza Zygmunta to seria wyémienitych wedlin z nutg
smakows czosnku. Dzieki wyjgtkowemu polaczeniu tradycyjnego smaku
z nieocenionymi zdrowotnymi walorami czosnku, otrzymaliémy produkt nie
tylko smaczny, ale takze sprzyjajgcy utrzymaniu zdrowia. Haslo przewodnie
gerii wyrobéw Mistrza Zygmunta brzmi:,Przez zolgdek do zdrowia!”

e

74l Products of Master Zygmunt are the line of delicious cured meats
enriched with the flavour of garlic. Due to the unique combination
of the traditional taste with inestimable healing properties of garlic, we
were able to make the produkt which is not only delicious but also good
for our health. The leitmotiv of Master Zygmunt line of products
isfollowing: “The way to man’s health is through his stomach”.

Die Produkte des Meisters Zygmunt sind eine Serie vortrefflicher
Wiirste mit der Geschmacksnote Knoblauch. Dank der einzigartigen Verbindung
des traditionellen Geschmacks mit dem unschiitzbaren Gesundheitswert
des Knoblauchs erreichten wir ein Produkt, das nicht nur lecker ist, sondern
das auch hilft, gesund zu bleiben. Die Hauptlosung der Serie der Produkte
vom Meister Zygmunt lautet: “Gesundheit geht durch den Magen!”

_— Mspenns mactepa 3urmyHga - 910 CEpusi NPEBOCXOAHLIX KONBGaCHbIX
NpPOAYKTOB CO BKYCOBOI HOTKOIl YecHoKa. briarogaps UCKMIOUATENBHOMY COYUTAHMIO
TPagWUMOHHOIO BKyca C HeOLEHWMbIMM LenebHbIMM CBOWCTBaMM YEeCHOKa, Mbl
MOMy4Uny NPOAYKT He TOMbKO BKYCHbIN, HO Talkke NMO3BOSIOLLMA COXPAHUTL 300POBLE.
IMaBHbIV NO3YHr cepun uapenui Mactepa 3urMyHaa aTo: “Yepes xenyaoKk K 300poBbto!”

1. Boczek Mistrzq 7,
Rauch speck des Meisefery J{f’g":::::://g;“ i
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J 2. Schab Mistrza 2y af’ﬁ'em
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Bl 7 logiem ,Wedliny z wiejskiego wesela” firma Sté6t Polski oferuje swoim
Klientom wyémienity pasztet. Charakteryzuje sie on przede wszystkim starannie
dobranymi sktadnikami, ktére nadajg mu smak i aromat typowy dla tradycyjnych

wiejskich wyrobéw. Jednoczeénie w swoim smaku przywoluje w pamieci jedng
z najpiekniejszych polskich tradycji - wiejskie wesele.

S

7dIx¥ Under the brand “Cured meats from the country wedding” the
Stol Polski (Polish Table) company offers to its clients a delicious terrine. The
terrine is distinguishable by carefully matched ingredients imparting to it the
taste and aroma typical of traditional country products. Additionally, the terrine’s
taste evokes one of the most beautiful Polish traditions, which is a country
wedding.

Mit dem Logo “Wiirste aus der léindlichen Hochzeit” bietet die Firma
Stol Polski (Polnischer Tisch) ihren Kunden eine kostliche Pastete an.
Charakteristisch fiir sie sind vor allem die sehr sorgfiltig ausgewihlten
Gewiirzen, die ihr einen fiir die léindlichen Produkte typischen Geschmack und
Aroma geben. Gleichzeitig ruft sie mit ihrem Geschmack eine der schénsten
polnischen Traditionen ins Gedéchtnis zuriick — die lindliche Hochzeit.

- Mop mapkoit «Cenbckue ceapeGHble konbacbl» cdupma “CTon NonbokUiA”
npeanaraeT CBOMM KIMeHTaM 3aMevaTenbHblii nawTeT. OTnuyaeTcs OH,
npexae Bcero, ctapatesisHo 0TO6paHHLIMM MHIpeaMeHTamu, KoTopble NpuaaloT emy
TUNWYHBIA 4NS TPagULMOHHBIX AEePEeBEHCKMX U3AENUiA BKyC M apomar. B To xe Bpems
nawTeT ¢pupMbl “CTon NONbCKkUiA” BbI3LIBAET BOCMOMUHAHWE 06 OQHOW U3 CaMbIX
NpeKPacHbIX NONbCKUX TpaguLUiA — 0 epeBeHcKoin cBagble.







SHantor Wild

B Myslistwo to pasja i sztuka. Poczuj smak mysliwskiej przygody! Niech
intensywny a jednoczeénie wyrafinowany smak dziczyzny przeniesie Cig w §wiat
wyjatkowych doznah. Zapraszamy do wedréwki z dala od zgietku cywilizacji —
siegnij po kes wybornej dziczyzny i... podgzaj tropem smaku!

.,
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74IY Hunting is a passion and an art. Experience the taste of a hunting
adventure! Let the intense yet refined taste of game transport you to a land of
exceptional experiences. Join us in our travels far from the tumult of civilization —
reach for a bite of exquisite game and... follow the trail of true flavour!

Das Weidwerk ist Leidenschaft und Kunst. Komm auf den Geschmack
eines Jagdabenteuers. Lass den intensiven und gleichzeitig raffinierten
Geschmack des Wildes dich in die Welt der einzigartigen Empfindungen ziehen.
Wir laden auf eine Wanderung, weit von dem Zivilisationsldrm entfernt, ein.
Greife nach einem Happen des koéstlichen Wildfleisches und... folge der Spur des
Geschmacks!

- Oxora 92T0 cTpacTeh M HUCKycCTBO. [lOUYBCTBY#I BKYC OXOTHUYBErO
npuraouenusa! IlycTe HMHTEHCHMBHEIM, & OSHOBPEMEHHO HU3HICKAHHEIH BKYC
muan nepeHecer Te0sA BO BKYC HCKJIIOUMTEIBHEIX oOlyrneHwi. Ilpurnamaem
B IIyTelIeCTBHE JAJIEKO OT TOMOHA IIMBUIN3AIINE — BO3bMHU KYCOK OTMEHHOM OAUN 1 ...
yeTpeMuch IO cjefaM BKycal

1. Pasztet z dziczyzny/ Wild meat terrine/ Pastete vom Wild/ Ianrrer us Anan
2. Kielbasa kniejéwka/ Fe r'’s lodge sausage/ Jagdhornwurst/ Koa6aca ,Oxorrsst por”

3. Kabanosy mydliwskie z dziczyzny / Hunting dry sausages of wild meat/
»Kabanosy” Jigerwiirste - diinne trockene gerducherte Jigerwiirste vom Wild /
KoAbacky OXOTHHIEH H3 AWIH

416e1basamyﬂiwskazdziczyzny/Hunﬁngsausageofwﬂdmeat/]ﬁgerwmstmm wid/
KoAb6aca OXOTHIIRS M3 AMIH |

5. Kietbasa mysliwego / Hunter's sausage/ Wurst des ibxgexs / KOAGaca OXOTHWYBA

6. Kabanosy fowieckie / Hunting pepperoni-like dry sausages/
“Kabanosy” Jigerwiirste - diinne trockene gezﬂudlerte Jigerwiirste / |







B Fuks” to niezwykle bogata gama najpopularniejszych wedlin, po
ktore chetnie siegaja cale rodziny. Niewatpliwie ich wielka zaleta, poza
wyémienitym smakiem, jest zaskakujgco atrakcyjna cena. Wyroby ze znakiem

»Fuks” od lat cieszg si¢ niestabngcg popularnosciag, a krag ich amatoréw
nieustannie roénie.

S

74 ,Fuks” (,Fluke”) is a name of an impressively rich line of the most
popular cured meats which are eagerly chosen by Polish families. What attracts
consumers of these products is not only their unique and marvelous taste but also
their relatively low price. The products with the trademark of ,, Fuks” have enjoyed
increasing popularity for years and the group of clients fond of their amateurs is
still increasing.

“Fuks” ist eine unausgesprochen reiche Vielfalt der bekanntesten
Wiirste, die gern ganze Familien wihlen. Zweifellos ist sein Vorteil,
auller dem vortrefflichen Geschmack, ein tiberraschend niedriger Preis. Die
Produkte mit dem Zeichen “Fuks” erfreuen sich schon jahrelang einer grofien
Popularitit und der Kreis ihrer Schwirmer wird unaufhérlich groB3er.

— “®ykc” - 3T0 HEOObIMHO LUMPOKasi raMMa CambiX MOMYNAPHbLIX KoNGacHbIX
M3genui, KOTOpbiM OXOTHO OTAAT NpeANnovTeHWe Uuenbie CeMbMu.
HecomHeHHO, 1x 60rbLLMM MPEUMYLLIECTBOM SIBIISIETCS, KPOME OTMMYHOIO BKYCa, TaloKe
1 HEOXUAEHHO HU3kas LeHa. Mapenus mapkv “dykc” oueHb NonynspHbl yXXe MHOTO FieT,
W KpYT UX NloGUTEnei 3o AHS B eHb TONbKO pacTéT.

"

1. Kietbasa chlopska / Farmer’s sausage /
Bauernwurst / Koa6aca kpecTbsiHCKast

2. Mortadela z przyprawami /
Mortadella with spices/
Mortadella mit Gewiirzen /
CopT BapeHoI1 KOAGACHI C IIpUIpaBaMu

3.Mortadela / Mortadela /
Mortadella / Copt BapeHoit KoAGachl

4. Przysmak wieprzowy / Pork delicacy/
Schweinsdelikatesse / AeAnkarec cBUHOM '







1. Karczek grillowy / Nape for a barbecue / Grillkamm / olleek-Tpunb
2. Boczek grillowy / Bacon for a barbecue / Grillbauchspeck / rpyaAvHKa-rpunb

3. Kielbasa grillowa z serem / Cheese sausage for a barbecue /
Grillwurst mit K&se / konbaca ¢ CbIpoOM -rpUik

4. Kieibasa grillowa / Sausage for a barbecue / Grillwurst / konbaca-rpuns

5. Kieibasa rusziowa wedzona / Grilled smoked sausage /
Geraucherte Rostwurst / konbaca Ha rpunb

6. Kiszka zlemnlaczana z wedzonks / Potato sausage with smoked bacon /
Kartoffelnwurst mit Rauchflelsch / konbaca kaprodensHas ¢ KONYEHOW rpyaAUHKON

7. Kaszanka grillowa / Blood sausage for a barbecue /
Griligritzwurst/ konbaca KpoBaHan-rpuns
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ZIIS CONTACT IN ENGLISH WITH
Magdalena Mamrowicz

Marketing And Sales Specialist

+48 602-333-887

PRODUCENT | DYSTRYBUTOR
MIESA ORAZ WEDLIN

STOL POLSKI SP. Z 0.0.
04-192 Warszawa, ul.Lotnicza 18
e-malil: stolpolski@stolpolski.pl
www.stolpolski.pl

ZAKLAD PRODUKCYJNY
18-230 Clechanowlec, ul.Staropoiska 8
tel. (086) 277-10-23, fax (086) 277-39-23

ZAKLAD ROZBIORU MIESA
06-200 Makow Mazowiecki, ul.Ciechanowska 8
tel. (029) 717-38-40, fax (029) 717-38-41

ODDZIALY

Warszawa, ul.Krakowiakéw 54

tel. (022) 868-36-16, 868-34-88, fax (022) 868-34-91
Zabki, ul.Pitsudskiego 180 (hala a7)

tel.(022) 447-68-03, tel.ffax (022) 447-68-62
Siedlce, ul.Starzynskiego 11

tel. (025) 644-32-65, fax (025) 632-58-95
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